
 
 

 
 

Geachte ������������������������  klanten, 
 
Hartelijk dank voor de aankoop van de Genius Snap N Slice-sets, een kwaliteitsproduct uit het huis Genius! 
 
Deze set bestaat uit (figuur 1): 
 1 Genius-partjessnijder (1) 
 1 plakjessnijder voor dikke plakken (2)  
 1 professionele schiller (3) 
 1 uitsteker voor bijv. aardbeien (4) 
 1 beschermframe (5) 
 1 extrames met 5 klingen voor dunne plakjes (6) 
 1 staande opberghouder (7) 
 
 
 
 
 
BEDIENINGSHANDLEIDINGEN  
 
GENIUS PLAKJESSNIJDER 
 
De speciale Japanse mesjes van dubbelzijdig geslepen gekarteld roestvrij staal verdelen zelfs zonder ze kapot te drukken hele 
tomaten in mooie plakjes! De gekartelde mesjes dringen onmiddellijk in het vel of de schil van de levensmiddelen en maken 
door die manier van voorsnijden het in plakken snijden gemakkelijker. 
Het klinginzetelement kan gemakkelijk uitgewisseld worden, zodat u nu met slechts één enkel apparaat naar keuze dikke of 
dunne plakken kunt snijden. Als het beschermframe in de plakjessnijder ingezet is, snijdt het apparaat met 6 roestvrij stalen 
klingen gelijkmatige plakken van ca. 1 cm dikte. Na vervanging van het beschermframe door het extra mesinzetelement snijden 
in totaal 11 roestvrij stalen klingen gelijkmatige, ca. 0,5 cm dunne plakken. 

Toepassingsmogelijkheden 
Met de Genius-plakjessnijder laten de volgende levensmiddelen zich uiterst eenvoudig direct boven de schaal, de kookpan, de 
koekenpan of het bord tot gelijkmatige plakjes verwerken: 
 

�  aardappels (vastkokende gekookte aardappels in de schil)  
voor gebakken aardappels, aardappelschotels en -gratins 

�  tomaten  
voor tomatensalade, voor het garneren van gerechten, voor het beleggen van sneetjes brood en pizza's 

�  eieren  
voor eiersalade en -sauzen, voor het garneren van gerechten, beleggen van sneetjes brood 

�  komkommers, rettich, radijsjes, paprika  
voor salades, voor het garneren van gerechten, beleggen van sneetjes brood 

�  champignons  
voor champignongerechten, paddestoelschotels, salades, voor het beleggen van pizza's 

�  vleesworst 
voor worstsalade, voor het garneren van gerechten, beleggen van sneetjes brood 

�  kaas  
voor kaassalades, voor het bakken van gratins en korstjes op ovenschotels, voor het beleggen van sneetjes brood 

�  aardbeien, appels, peren, kiwi's, ananas, druiven, pruimen, bananen, perziken, abrikozen etc.  
voor fruitsalades, voor het beleggen van taartbodems en cakes, voor het garneren van gerechten 

Bedieningshandleiding: 
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1. Schuif de zwarte vergrendeling (1) naar voren (weg van het heft) en ontgrendel zo het heft (figuur 2).  
2. Figuur 3: Het bovenstuk (2) klapt door een sterke veer automatisch open. Leg het snijgoed (groot snijgoed 

eerst doorsnijden) op de gekartelde en geslepen roestvrij stalen mesjes (4). 
3. Druk de beide heften (3) tot de aanslag met beide handen samen (figuur 6). Klaar!  
4. Door drukondersteuning met de andere hand snijdt u levensmiddelen zonder veel moeite binnen enkele 

seconden in gelijkmatige dikke plakken. 
5. Voor dunne plakjes laat het extra mesinzetelement zich binnen enkele seconden er heel gemakkelijk 

inzetten. Hiertoe hoeft u de beide heften aan beide zijden van het beschermframe (5) slechts samen te drukken, dan kunt u 
het frame er uithalen (figuur 4).  

6. Haal het extra mesinzetelement op dezelfde wijze uit de staande houder en zet het in de plakjessnijder (er is een zachte "klik" 
te horen als het inzetelement inklinkt). Als dit gedaan is, kunt u met uw plakjessnijder levensmiddelen in dunne plakken 
snijden. Ga hiertoe net zo aan het werk als onder punt 2 en 3 beschreven staat. 

7. Berg het extra mesinzetelement en het beschermframe in de staande houder op als ze niet meer gebruikt worden (figuur 1). 
8. Druk de beide heften samen als ze schoongemaakt zijn (zie punt Onderhoud en reiniging) en zet ze door de zwarte 

vergrendeling (1) naar achteren terug te schuiven (in de richting van het heft) weer vast (bescherming van de geslepen 
mesjes). De plakjessnijder wordt in de la slechts in vergrendelde toestand opgeborgen. 

 

Let op! 
�  Het snijden van harde voorwerpen (stevige, rauwe aardappels, wortels, koolrabi's etc.) kan de gekartelde en geslepen mesjes 

beschadigen, een onbeperkte functie is dan niet meer gegarandeerd. 
�  Gebruik de plakjessnijder niet zonder inzetelement (beschermframe of mesinzetelement). Zo kunnen er geen levensmiddel-

resten in de uitsparingen van de plakjessnijder vast gaan zitten die daarna slechts moeilijk te verwijderen zijn of het inzetten 
van het frame of het inzetelement daarna belemmeren.  

 

Onderhoud en reiniging 
De hele plakjessnijderset moet altijd vóór het eerste gebruik schoongemaakt worden. Het schoonmaken is eenvoudig en 
probleemloos: 
1. Maak de plakjessnijderset met de hand onder stromend water of in de vaatwasser schoon met in de handel gebruikelijke 

afwasmiddelen. 
2. Gebruik geen ruwe sponzen of bijtende reinigingsmiddelen. 
Maak de plakjessnijder in geopende toestand schoon om een optimaal reinigingseffect te krijgen. 
 
 
GENIUS PARTJESSNIJDER: 
 
De speciale Japanse mesjes van dubbelzijdig geslepen gekarteld roestvrij staal verdelen aardappels, appels en zelfs hele tomaten 
zonder ze kapot te drukken in mooie partjes! De gekartelde mesjes dringen onmiddellijk in het vel of de schil van de 
levensmiddelen en maken door die manier van voorsnijden het snijden gemakkelijker. U krijgt prachtig gelijkmatige partjes – 
heel gemakkelijk, veilig en binnen enkele seconden! 
 

Bedieningshandleiding 

                                 
                                 
1. Schuif de zwarte vergrendeling (1) naar voren (in de richting van de pijl, weg van het heft) en ontgrendel zo de partjessnijder 

(figuur 1).  
2. Figuur 2: Het bovenstuk (2) klapt door de ingebouwde sterke veer automatisch open. Leg het snijgoed (groot snijgoed eerst 

doorsnijden) op de gekartelde en geslepen roestvrij stalen mesjes (4). 
3. Druk de beide heften (3) tot de aanslag samen. Klaar! 
4. Door drukondersteuning met de andere hand (aan de greepoppervlakken (5) aan het boven- en onderstuk) snijdt u 

levensmiddelen zonder veel moeite binnen enkele seconden in gelijkmatige partjes. 
5. Druk de beide heften samen als ze schoongemaakt zijn (zie punt Onderhoud en reiniging) en zet ze weer vast door de zwarte 

vergrendeling (1) naar achteren terug te schuiven (in de richting van het heft). De partjessnijder wordt in de la slechts in 
vergrendelde toestand opgeborgen. Zo worden de geslepen mesjes beschermd en blijven langer scherp. 
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Figuur 6: 



Toepassingsmogelijkheden van de Genius-partjessnijder 
Met de Genius-partjessnijder laten de volgende levensmiddelen zich uiterst eenvoudig direct boven de schaal, de kookpan, de 
koekenpan of het bord tot gelijkmatige partjes (in zessen) verwerken: 
  

�  aardappels 
voor aardappelpuntjes, gekookte aardappels 

�  tomaten  
voor tomatensalade, groenteschotels, voor het garneren van gerechten 

�  eieren (gekookt)  
voor een hapjesschotel met ei, voor het garneren van gerechten 

�  komkommers, rettich, radijsjes, paprika  
voor salades, groentegerechten, voor het garneren van gerechten 

�  champignons of andere paddestoelen 
voor champignongerechten, paddestoelschotels, salades 

�  kaas (Goudse kaas, edammer, emmentaler, mozzarella, feta etc.) 
voor kaashapjes, koude schotels 

�  grote olijven 
voor tsatsiki, mediterrane keuken, voor het garneren van gerechten 

�  aardbeien, appels, peren, kiwi's, druiven, pruimen, bananen, perziken, abrikozen etc.  
voor fruitsalades, fitnessschotels met fruitpartjes, voor het garneren van gerechten 

�  citrusvruchten, bijv. sinaasappels, limoenen, citroenen etc. 
voor fruitsalades, fitnessschotels met fruit, cocktails, bowls, voor het garneren van gerechten 

 

Tip:  
�  Levensmiddelen in grotere stukken ingelegd worden in gelijkmatige partjes gesneden.  
�  Door het inleggen van levensmiddelplakjes worden levensmiddelhoeken in driehoeksvorm gevormd. 

Let op! 
�  Het snijden van harde voorwerpen (zeer stevige, rauwe aardappels, wortels, koolrabi's etc.) kan de gekartelde en geslepen 

mesjes beschadigen, een onbeperkte functie is dan niet meer gegarandeerd. 
 

Onderhoud en reiniging 
De hele partjessnijderset moet altijd vóór het eerste gebruik grondig schoongemaakt worden. Het schoonmaken is eenvoudig en 
probleemloos: 
1. Maak de partjessnijderset met de hand onder stromend water of in de vaatwasser schoon met in de handel gebruikelijke 

afwasmiddelen. 
2. Gebruik geen ruwe sponzen of bijtende reinigingsmiddelen. 
Maak de partjessnijder in geopende toestand schoon om een optimaal reinigingseffect te krijgen. 
 
 
TOEBEHOREN: 
 
De professionele schiller van Genius kan enerzijds de zeer dunne schil van een tomaat afschillen en anderzijds de harde schil 
van een ananas zonder moeite afsnijden. Met de dubbelzijdige klingen is snel schillen zowel in opwaartse als afwaartse 
beweging mogelijk – dus wordt de schiltijd gehalveerd. 
 
De uitsteker is een kleine, maar des te handigere keukenhulp. Hij maakt het gemakkelijker voor u om de groene bladeren en de 
steel van aardbeien, kleine plekjes in appels, peren, bananen etc., pitten en uitlopers in aardappels en de harde kern van kiwi's te 
verwijderen. 
 
Alle onderdelen vinden een plaatsje in de handige staande opberghouder. Zo worden ze veilig opgeborgen en u hebt ze altijd bij 
de hand! 
 
Veel plezier met de SNAP N SLICE-set. 
 
Eet smakelijk! 
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Land van herkomst: Slovenië/China 


